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CILEKLI TIRAMISU

250 g ¢cilek

75 g kedidili biskuvi

yarim litre espresso

400 g krem santi

3 paket krem santi sertlegtirici
75 g ince taneli toz seker

200 g stizme yogurt

Gilekleri yikayin, saplarini ¢ikartin ve dilimleyin. Biskuvileri bir plastik posete koyun, poseti kapatin ve oklava ile
ezin. Espresso&apos;yu ezilmig biskivilere igirin. Kremayi 1 dakika ¢irpin, sertlestirice ve sekeri katin, tekrar
sertlesinceye dek ¢irpin. Stizme yogurdu, bisklvileri ve gilekleri kremaya karigtirin. Bir kaseye ¢ilek doseyin,
kremay! ve cilekleri kat kat koyun, ¢ilek ile bitirin. Aci badem kurabiyeleri, feslegen ve nane ile garnitir yapin.

ML® Cilekli Tiramisu icin tiklayin
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