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CILEKLI TARTOLETLER

Hamuru igin:

1 bardak un

140 gram tereya@i veya margarin
3,5 ¢orba kasigi pudra sekeri

1 yumurta sarisi

1 limonun kabugu

Uzerine:

1 su bardag st

1 paket krem santi

350 gram dondurulmus ¢ilek

Unu eleyerek bir kaba alin. Ortasini havuz gibi agin. Kiip kip dogranmis tereyagi veya margarini, yumurta sarisi,
limon kabugu ve pudra sekerini ilave edin. Parmaklarmizmi ucuyla ¢abuk ¢abuk yodurun. Hamuru plastik
folyoyla kaplayin. Buzdolabinda en az yarim saat dinlendirin. Gikartip, tart hamurunu 23 cm ¢apindaki bir kaliba
veya kuguk tartdlet kaliplarina déseyin. Birkag yerlerinden ¢atal batirip, ¢gatlamalarini 6nleyin. Orta 1sidaki firnda
hamur pembelesene dek 35 dakika kadar pisirin. Gikartip, sogutun. Bu arada krem santiyi sitle ¢irpin. Tartlarin
Uzerine sikin. Son olarak dondurulmus gilekleri yikayip, diizgin bir sekilde dizin. Dilerseniz Gzerine sulandiriimig
cilek receli ile cila yapip, servis yapin.

ML® Armutlu Tartolet icin tiklayin
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