B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI TARTOLET

Elif Korkmazel

10 corba kasigi un

1 yumurta

1 paket margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1/2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tutam tuz

Kremasi igin:

2 su bardagi sut

4 corba kasigi piring unu
4 corba kasigi toz seker
1 paket vanilya

Hamur igin verilen malzemeleri yogurun, 15 dakika dinlendirin. Hamuru tart kaliplarinin blytkliginde agin,
yaglanmig kaliplara yerlestirin. Catalla delik agip 170 derece firinda pigirin.

Krema icin verilen malzemeleri ¢irpin ve krema kivamina gelene kadar kaynatin. Kremayi tartlara paylastirip
cilekle susleyerek servis yapin.
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