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CILEKLI TART

200 gram cilek
Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yodurt
1 yumurta

Krema igin:

Labne, siizme yogurt ve bal

Yogurma kabinin iginde un, seker, yumurta, vanilya, yogurt, kabartma tozu ve yagi iyice yogurup guzel bir
hamur elde edin. Hamuru agip yuvarlak sekiller verip tart kaliplarina yerlegtirin. Firin tepsisine dizin, 200
derecedeki firnda 15 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. I¢i icin labne peyniri ve sizme yogurdu
balla karistirip bir krema hazirlayin ve tart kaliplarinin igine paylastirin. Cilekleri Gizerine dizip sogumaya birakin.
Son olarak (izerine bal slriip ikram edebilirsiniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 15.04.2021
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