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CILEKLI TART

2 adet yumurta

125 g margarin

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi su
Alabildigi kadar un
Kremasi icin:

2 st

5 su bardagi toz seker
3 ¢corba kasig margarin
1 gorba kagigi un

Uzeri icin:

1 corba kasidi gilek

1 kase pudra sekeri

Kremasi igin margarin hari¢ tim malzemeleri soguk olarak tencereye doékin ve karigtirarak pisirin. Krema
sogurken hamuru hazirlayin.Karistirma kabina 125 gr.margarini alin.Uzerine pudra sekerini,kabartma tozunu
ekleyin. Yumurtalan kirin. Yarim bardak suyu da ekleyin. Yavas yavags un ekleyerek kulak memesi kivaminda bir
hamur hazirlayin. Hamurun Ggte ikisini yuvarlak bir firin kabina kenarlarini iyice yikselterek bastirin. Ortada
olusan havuzu krema ile doldurun. Kalan hamuru da merdane ile agip Uzerine kapatin ve kenarlarini bastirin.
180 derecede 30 dk pigirin.
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