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CILEKLI TART

2 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

Yarim paket margarin

1 su bardag st

2 kaslk tatlandirici

2 kasik un

500 gr cilek

1 su bardag tatlandirici

1 paket cilek jolesi

Oncelikle tarti hazirlayalim. Bunun igin 2 su bardagi un, 1 gay bardag@i pudra sekeri, yumurtanin aki ve margarini
yoguralim. Yuvarlak bir tepsiye yagh kagit serip hamuru yayalim. Onceden isitiimig 180 dereceli firnda 20-25 dk
pisirelim. Firnndan alip sogumaya birakalim. Krema icin;1 subardagi sit, tatlandirici ve 2 ¢orba kasigi unu
pisirelim ve sogutalim. Soguyan tarti kaliptan alip kremayi strelim. Gilekleri dizelim. Jéleyi 1 su bardagdi
tatlandirici ile hazirlayalim gileklerin Gzerinde gezdirelim. Soguk olarak servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:75363 « adi:Cilekli Tart « gdnderen:hayriye abla « indirme tarihi:18.04.2024 - 00:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-tart-vt1625
http://www.tcpdf.org

