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CILEKLI SUTLU DONDURMA

Malzemeler:

1/2 kg. cilek

10 corba kasigi toz seker
1 litre su

2 su bardagi sut

Hazirlanisi:

Cileklerin saplarini birbirlerinden ayirarak iyice yikayin.Orta ateste 10 ¢orba kasigi toz sekeri 5-10 dakika
karistirarak igine yarim litre suyu icine koyarak tekrar 2-3 dakika haslayin. Gilekleri plre haline gelene kadar
ezin. Gilekleri sizgegten gegiriniz. Stizgegten gegirdigimiz cileklerin suyu ile 2 su bardagi sttt distk derece ile
10 dakika ¢irpin. Ele gecen cilek suyunu kaliplara dokin(z. 1-2 saat buzlukta donmasini bekleyin. Zaman
dolunca kaliplardan ¢ikararak servis yapin.
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