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CILEKLI SUTLU BAHAR PASTASI

Keki icin:

4 adet yumurta

4 kahve fincani seker

1 cay bardagi su

5 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Kek pisince tzeri igin
3 su bardagi soguk sit
Kremasi icin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket kremsanti

1.5 bardak soguk st
Sislemek icin:

400 gram gilek ve kiyilmig findik

Yumurtalari sekerle iyice ¢irpin, i¢ine vanilya, kabartma tozu, un ve suyu koyup ¢irpmaya devam edin.
Yaglanmis firin kabina dékip 190 derecedeki firinda 35 dakika kadar pigirin. Firindan alip Gzerine soguk olarak
3 su bardagi sUtl dokip ¢cekmesini bekleyin. Bu arada kremasi i¢in sit, un ve sekeri bir tencerede
koyulasincaya kadar pisirin. Paketin Gzerindeki tarife gére kremsantiyi de hazirlayip yaptiginiz krema soguyunca
ekleyip kanstinin. Sttd geken kekin Gzerine glizelce sirin. Gileklerle siisleyip bol findik serpin. Soguk olarak
ikram edin.
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