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CILEKLI SU MUHALLEBISI

1 litre st

3 corba kasiJi seker

4 corba kasig misir nisastasi
1 paket vanilya

1,5 su bardagi su

250 gram cilek

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

Sut ve sekeri karigtirarak tencerede kaynatin. Kaynayinca tizerine su ile ¢irptiginiz nigsastay! dokup karistirmaya
devam edin. Uzerine vanilyayi ekleyip ocaktan alin. Suyla islatiimig kaplara paylastirin. Bu arada su muhallebisi
suyla da yapiliyor hatta i¢ine seker koymadan Uzerine koydugunuz malzemenin sekeri ile servis yapilabiliyor.
Ama ben biraz sekerli olunca daha lezzetli oldugunu disinlyorum. Sosu igin ise yikanmig cileklerin Uzerine
sekeri ve vanilyay ekleyip blenderden gegirin. Muhallebinin Gzerine paylastirip ikram edin.
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