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CILEKLI SOS

500 gr cilek (ayiklanip, yikanmig)
180 gr (3/4 su barda@i) seker
1/2 su bardag limon suyu

Cilekleri bir stizgece koyup, bir tahta kasigin sirtiyla ezerek blylk bir kaseyi ¢ikariniz. Seker ve limon suyunu
ekleyip, seker eriyene kadar surekli karistiriniz. Sosu tstten 3-4 parmak bosluk kalacak bicimde bir kavanoza
doldurup, kavanozun adzini aliminyum kagitla kapatiniz. Kavanozu buzdolabina kaldirip, sosu en az 1 saat
dinlendirdikten sonra, kullaniniz.

Not: Cilekli sosu degisik tatllarin ve dzellikle vanilyali dondurmanin Ustine dbkerek servis edebilirsiniz.
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