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CILEKLI MOUSSE

THY Skylife

500 g krema
250 g cilek

3 yumurta

150 g seker

25 g yaprak jole

Gilekler iyice yikanir, saplari ayrilir ve blenderdan gegirilerek pire haline getirilir.

Girpma kabinda yumurta ve seker iyice cirpilir. Ayri bir kapta krema ¢irpilir.

Yumurta ve krema birlestirilerek karistirilir.

Yaprak jole yaklasik 30 dakika soguk suda bekletilir. Suyu siizillr ve hafif ateste karigtinlarak eritilir.
Krema yumurta karisimina ilave edilir. Gilek puresi de ilave edilerek hizlica karigtirilir.

Servis kaplarina doldurularak buzdolabina konulur.

Soguk olarak servis edilir.
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