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CILEKLI RULO PASTA

https://www.elele.com.tr

5 yumurta

5 yemek kasigi toz seker
5 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin

2 su bardagi sut

5 yemek kasigi toz seker
4 yemek kasigi un

125 g tereyadi

1 paket vanilya

5-6 gilek

Uzeri igin:

160 ml krema

160 g bitter ¢ikolata

80 g beyaz cikolata

9 cilek

Kremasi igin sit, toz seker ve unu bir sos tenceresine alin. Muhallebi kivamina gelinceye kadar karigtirarak
pisirin. Tereyagi ve vanilyayi ilave edip ocaktan alin. Pariizsiiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan
gegirin. Uzerini streg filmle sarip buzdolabinda bekletin. Keki igin, yumurtalar ve toz sekeri genis bir karigtirma
kabina alin. Seker tamamen eriyinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Un, kakao ve kabartma tozunu ilave
edip bir spatula yardimiyla tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar kar|§t|r|n Harci yadh kagit serili bir firin
tepsisine yayin. 170 derece firinda 12-13 dakika pigirin. Firindan ¢ikartip rulo seklinde sarin ve sogumaya
birakin. Soguyan keki agip arasina krema siriin ve kiip dogradiginiz gilekleri yayin. Tekrar rulo yapin. Uzeri igin
kremay! bir sos tenceresinde isitin. Bitter ¢ikolatayi ilave edip ¢ikolata eriyinceye kadar karigtirin ve ocaktan alin.
Rulo pastanin tzerini kremali ¢ikolata ile kaplayin. Benmari usuli erittiginiz beyaz ¢ikolata ve butin cilek ile
susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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