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CILEKLI PUDINGLI MINI CHEESECAKE

2 paket Pakmaya Gilekli Puding

1+4 su bardagi sut (300 ml)

1 corba kagig toz jelatin (15 gr)

3 corba kasigi sicak su

150 gr labne

6 adet yulafli biskvi

2 corba kagsigi tereyagi, eritilmis (50 gr)
Gilek dogranmis

Yulafll bisktvileri rondodan gegirip eritilmis tereyagi ile karigtirin.

8 cm ¢apinda 7 cm yuksekliginde 3 adet metal gemberin tabanini yagh kagit ile kaplayip igine asetat yerlestirin.
BiskUviyi 3 kaliba pay edip dibine ddseyin. )

Pakmaya Gilekli Puding[?li 300 ml s(tle pisirin. Igine labneyi ekleyip karistirin.

Toz jelatini sicak suyun iginde eritip pudingli karigima yedirin. Elde ettiginiz karigimi cember kaliplara bosaltin.
Buzdolabinda bir gece soguttuktan sonra mini cheesecake[?lleri kaliplarindan gikarin. Ustlerini gileklerle
sUsleyerek servis edin.
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