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CILEKLI PRENSES TATLISI

60 gram margarin

1 tutam tuz

1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 su bardagi su

4 adet yumurta

400 ml krema

400 gram gilek

Uzerine yetecek kadar pudragekeri

Margarini, su tuz ve vanilya ile bir tencereye alin. kisik ateste margarin eriyip su kaynayana kadar bekleyin.
Tencereye unu ekleyip tahta kasik ile kargtirin. Malzeme koyulastiginda tencereyi ocaktan alin. Yumurtalardan
birini kinp hamura yedirin. Diger yumurtalatrda tek tek hamura yedirin. Firin tepsisini yagh kagit ile kaplayin. Tath
kasiJ! ile hamurdan pargalar alinp tepsiye araliklar ile yerlestirin. Onceden isitilmig 225derece firinde 30 dk.
pisirin. Piser bezeleri firndan ¢ikartip hemen mutfak makasi ile yanlarini kesin . kremayi sikma torbasina alip
bezelerin i¢ini doldurun. Gileklerin saplarini ayiklayip dilimleyin. Kremanin tzerine gilek dilimlerini yerlestirin.
Bezeleri servis tabadina aldiktan sonra, Gzerlerine pudrasekeri serpin.
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