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CILEKLI PORTAKALLI PASTA

Hamur:

3 yumurta,

1 tutam tuz,

90 g seker,

60 g un,

30 g nisasta,

1 tath kagigi portakal kabugu rendesi,
Ic:

250 g tereyag,

4 yumurta sarisi,

150 g pudra sekeri,

2 ¢ubuk vanilya.

Dekorasyon:

500 g cilek,

4-5 portakalin suyu (400 ml),

1 yemek kasigdi portakal receli,
1 paket pasta jélesi,

50 g krokan.

Hamur: Yumurta aklarini, tuzu ve 2 yemek kagsigi seker ile iyice kdpUrtin. Yumurta sarilarini kalan seker ve 3
yemek kasiJi ik su ile yaklasik 5 dakika ¢irparak krem haline getirin. Yumurta kdpigU hafif karistirarak ilave
edin, Uzerine un ve nigasta slzin, portakal kabudu rendesini katin. 26 cm ¢apinda bir kalibin dibine kagit koyun,
hamuru doékun. Firini 175 derecede isitin ve pastayi yaklasik 25 dakika pigirin.

ic: Tereyagi beyaz kdpuk haline gelinceye dek ¢irpin. Yumurta sarilarini ve pudra sekerini sicak su dolu bir
kabin icinde krem haline alincaya kadar ¢irpin, tereyagi azar azar katin, hepsini 5 dakika daha ¢irpin. Gubuk
vanilyanin igini gikarin ve kremaya karistirin. Pastayi yatay olarak ortadan kesin. Kremadan 2-3 kagik ayirin,
gerisini pastanin alt katina striin. Ustlini koyun, kalan kremayi pastanin kenarina sirin. Pastayl buzdolabina
kaldirin.

Dekorasyon: Cilekleri yikayin, saplarini ¢ikartin ve ince dilimleyin. Portakal suyunu ve regeli bir kabin igine
koyarak atese koyun, suyunu biraz ¢ektirin (kalan miktar 250 ml). Portakal suyunu slizgecgten gegirin. Pasta
j6lesini portakal suyu ile pisirin, 2 kasik j6le ayirin, pastayi jéle ile kaplayin. Krokan serpistirin. Cilek dilimlerini
cicek seklinde pastaya dizin. Gileklerin Ustline kalan jéleyi dokin. Pastayl 1 saat sogutun.

ML® Cilekli Pasta icin tiklayin
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