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CILEKLI PIRAMIT

500 gr cilek (yikanip, saplar ayiklannug)

180 gr (3/4 su barda@i) + 1 tath kasigi yumusatiimis tereyagi
250 gr (2 su bardagi) un

60 gr (1/2 su bardagi) pudra sekeri

1 yumurtanin sarisi

350 gr (1+1/4 su bardagi) krem santi

2 corba kasi§i toz seker

Bir tath kasigi tereyagi ile iki firin tepsisini hafifce yaglayiniz. Unu ve pudra sekerini birlikte orta boy bir kaba
eleyiniz. Bir bigak ile kalan yagi kii¢ik pargalara ayirarak, karisima katiniz.

Ellerinizle unu ve yagi hamur oluncaya kadar iyice birbirine yediriniz. Bir bigak yardimiyla yumurta sarisini ve iki
corba kasidi krem santiyiyi hamura katiniz. lyice yogurduktan sonra, hamuru top haline getiriniz ve bir yagh
ké&gida sarip yarim saat kadar buzdolabinda sogumaya birakiniz.

Once firininizi orta sicakliga getirip (190°C) isitiniz.

Hamuru buzdolabindan alarak iki esit pargaya ayiriniz. Unlanmig bir zemin Ustiinde her pargayi acarak 22,5 sm
¢apinda birer yuvarlak haline getiriniz.

Bu yuvarlaklar yaglamis oldugunuz tepsilere koyarak firina striniz. 12-15 dakika, kenarlari altin sarisi bir renk
alana kadar pisiriniz. Tepsileri firindan ¢ikarip bir tel Ustiinde sogumaya birakiniz. Bu arada gilekleri ince ince
dilimleyiniz. Orta boy bir kapta kalan krem santiyi ve toz sekeri, yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile koyu bir
kivama gelinceye kadar ¢irpiniz. Gilekleri yavas yavas hazirladiginiz kremanin igine ekleyip, karisimi bir kasikla
yuvarlaklardan birinin ortasina yiginiz. )

Keskin bir bigakla dteki yuvarladi sekiz esit Giggene ayiriniz. Ucgenleri gilek karisiminin Ustlne yerlestirip, cilek
piramidinizi servis ediniz.
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