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CILEKLI PEYNIR TURTASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
200 gram cilek,

100 gram ¢ok gevrek biskivit,
3 yumurta,

4 corba kasig kase yogdurdu,
300 gram lor peyniri,

2 ¢orba kasiJi un,

1/2 limonun suyu,

6 corba kasiJi toz sekeri,

2 corba kasi§i tereyad,

1 ¢cimdik tuz.

Yapimi: Gilekleri iyice ayiklamali ve bol suda iyice yikayip kumlarini gidermeli. Sonra bunlarin Gizerine sekeri
dbkerek buzdolabina kaldirmali. Biskuvitleri bir merdaneyle iyice ezerek un durumuna getirmeli.

Bir turta kalibini tereya@ina bulamali. Bunun Ustiine un durumuna getirilmis biskQvitleri serpmeli. Sonra kalibi
ters gevirerek fazla bisklvit ununu bir kenara bosaltmal.

Lor peynirini ince delikli bir stizgec¢ten gecirmeli.

Beri yanda buyUkge bir porselen kdseye yumurtalarin sarilariyle kalan toz sekerini koyup seker iyice eriyip de
karisim képurlnceye kadar ¢irpmali. Sonra girpmaya ara vermeksizin sirasiyle ve azar azar lor peynirini, unu,
yogurdu ve limon suyunu katmal.

Bir bagka porselen kasede bir ¢imdik tuzla yumurtalarin aklarini bir bagka telle iyice ¢irpip bunlari kar képigu
durumuna getirmeli. Sonra yumurta sarisi karigimini yavas yavas karistirirken kdpirmis yumurta aklarini azar
azar katmal.

Sonra bunun hepsini turta kalibina bogaltmali. Kalibi kizgin bir firina koymali, firinin isisini hemen ortadan az bir
Istya indirmeli ve kalibi bir saat veya yetmis, dakika kadar firinda tutmali. Kalibi firindan ¢ikarinca sogumaya
birakmali. Sonra bir servis tabagina bagagag! ederek aktarmali. Dolapta bekleyen sekerli gilekleri teker teker
turtanin Gstine yerlestirmeli ve bdylece servis yapmali. Isteyenler bu tathinin Gstiine bir - iki kagik bal sivayarak
da servis yapabilirler.
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