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CILEKLI PAY

16 dilim icin MALZEME:
Hamur:

280 g. un,

yarim paket kabartma tozu,
130 g. tereyagi,

30 g. seker,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz,

1 yumurta.

Finn kagidi

Ustiine koymak igin kuru fasulye, nohut ya da mercimek.
Usti:

500 g. gilek,

4 yumurta aki,

1 tutam tuz,

250 g. pudra sekeri,

1 tath kasidi limon suyu,

1 yumurta sarisi,

pudra sekeri.

1. Hamur: Unu ve kabartma tozunu karistirin, tereyag, sekeri, vanilya, tuz ve yumurtay! ilave edin, diiz hamur
yapin. Hamuru 1 saat buzdolabina koyun.

2. Dikddrtgen bir pasta kalibini yaglayin. Hamuru unlu zemin dstiinde 0.50 cm kalinliginda ag¢in, kenardaki
fazlaliklar kesin. Fazlaliklardan minik kalpler kesin. Kalibi 30 dakika i¢in buzdolabina kaldirin.

3. Firini 200 derecede isitin. Kalibi buzdolabindan ¢ikartin, hamurun Ustiine kagit érttin, kuru fasulye koyun. 15
dakika pisirin. Fasulyeleri ¢cikarin (soguduktan sonra yine ayni is i¢in saklayabilirsiniz). Kalibi tekrar firina koyun,
Istyl 180 dereceye ayarlayin.

4. Cilekleri ayiklayarak ortadan kesin. Yumurta aklarini tuz ile girparak sert képUk haline getirin. Pudra sekerinin
yarisini limon suyu ile karigtirin. Pudra sekerinin 8bdr yarisini telle yedirin. Garnitlr i¢in bir kag cilek saklayin,
gerisini kdpuge katin. Képugu kalibin icindeki pastanin Ustiine dagitin. Tekrar 15-20 dakika pisirin. Cilek ve
pudra sekeri ile garnitlr yapin.

ML® Kolay Cilekli Pasta icin tiklayin
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