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CILEKLI PAY

1.5 su bardagindan 1 parmak fazla un
yarim su bardag@ pudra sekeri

9 corba kagsig margarin

1 adet yumurtanin sarisi

yarnm rendelenmig limon.

Uzerine;

1 paket krem santi,

yarim su bardagindan 1 parmak fazla stit,
dondurulmus veya taze cilek

Unu ve pudra sekerini bir kaba eleyerek aktarin. Ortasini havuz gibi agin. 9 ¢orba kagi§i sert margarini, yarim
rendelenmis limon kabugunu ekleyin. Minciklar gibi parmak uclarinizla yogurun. Hamuru yaglh kagida sarin,
yarim saat buzdolabinda bekletin. Bekleme slresinin sonunda merdane yardimiyla hamuru kalip biyUkltginde
agin. Hafifce yaglanmus tart kalibina yayin. Kalibin kenarlarindan tagan hamurlan bigakla kesin. Hamurun tizerini
aliminyum folyo ile kapatin. Hamurun kabar-mamasi igin Uzerine kuru fasulye serpin. Onceden isitiimis 180
dereceli firnda yarim saat pigirin. Tart hamuru firinda piserken krem santiyi hazirlayin. Toz krem santiyi yarim su
bardag sutle iyice ¢irpin. Buzdolabinda yarim saat bekletin. Pigen hamurun Gzerindeki fasulye ve altiminyum
folyoyu alin. lyice soguduktan sonra Gzerine krem santiyi yayin. Dondurulmus gilek ya da bagka meyvelerle
sUsleyerek servis yapin.
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