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CILEKLI KOLAY PASTA

20 adet kedidili biskuvi

2 su bardagi sit

3 corba kasiJi kakao

100 gram bitter gikolata

1 yumurta sarisi

1 cay bardad seker

1 cay bardagi un

2 paket vanilya

250 gram c¢ikolatal dondurma
200 gram cilek

Pastanin kremasini yapmak igin sGtl yumurta sarisini, kakaoyu, unu ve sekeri tencerede iyice ¢irpin. Ocak
Uzerinde koyulagincaya kadar pisirin. Ocaktan alip Gzerine tereyagi ve bitter gikolatayi ekleyip ¢ikolata
eriyinceye kadar karigstirmaya devam edin. )

Kedidili bisklvileri cok az sttle islatip servis tabagdinin altina bir sira dizin. Uzerine de kremadan bir miktar
dokip yayin. Bu sekilde 3 kat yapip kenarlarina da kremadan bolca slrtip biskivileri dizin. Aralarina kagikla
dondurmalari yerlestirin. Uzeri ve kenarlarina biskivileri dizdikten sonra krema kaldiysa biraz Gzerine strip
kakao serip buzdolabinda 25 dakika dipfrizde bekletip servis yapin. Hazirladiginiz kremanin icine muz ezip ya
da bagka meyveleri ezip ekleyerek farkli tatlar elde edebilirsiniz. Ortasina gilekleri doldurup ve éyle ikram edin.
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