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CILEKLI PASTA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
65 gr yogurt

1 Adet sicak jole

15 gr tereyagi

1 Adet yumurta

25 gr franbuaz plresi

45 gr un

25 gr badem ezmesi

125 ml krema

50 ml su

300 gr cilek

90 gr seker

10 Adet donmus franbogaz

Oncelikle pasta tabani igin badem ezmesini, 35 gr sekeri ve yumurtay kdplrene kadar iyice karigtirin. Ardindan
unu ve tereya@i da karisima ekleyin. Karisimi énceden isitiimig 180 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Serbet igin
ise suyun igine 35 gr sekeri ilave edip kaynatin. Bu arada frambuaz piresini de igine katin. Yogurt mus icin 20
gr seker katilmis yogurdun yarisini isitin. Ardindan hazirladiginiz serbeti, kremayi ve yogurdu birlikte ¢irpin.
Pastanin ilk katina bu karigsimi siriin ve Ustin( ¢ilekle kaplayin. Pastanin hafif islatiimis (kahveyle, sltle veya
meyve suyuyla) katini digerinin tGzerine kapatin. Pastanin disini kalan karigimla ve cileklerle kapladiktan sonra
donmus frambuazlarla ve sicak jéleyle stislemeyi ihmal etmeyin.
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