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CILEKLI PASTA

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Kg. gilek o

2 Adet KREMASI IGIN: yumurtanin sarisi
2 Bardak KREMASI ICIN: sit

1 Kutu KREMASI ICIN: labne peyniri

1 Paket KREMASI ICIN: tart jélesi

3 Corba Kasigi KREMASI IGIN: un

2 Adet pandispanya kekinin tek kati

PANDISPANYAY!I kelepgeli kek kalibina yerlestirin. Diger taraftan bir tencerede sit, un ve yumurta sarisini
tahta bir kasikla surekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan aldiktan sonra icine
sanayag@ini ilave edip karigtirin. Biraz iininca labne peynirini ekleyin. Hazirladiginiz kremanin yarisini
pandispanyanin Gzerine yayin. Ayiklanmis ve yikanmig ¢ilegin yarisini kremanin Uizerine dizin. Kalan kremayi
¢ilegin Gzerine yayin ve artan ¢iledi dizin. Tart j6lesini Gzerindeki tarife gére hazirlayip, ¢ileklerin Gzerine dékin.
Pastayi 1 gece buzdolabinda bekletin. Kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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