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CILEKLI PASTA

1 adet sade pandispanya

1 paket krem santi

1 kg cilek

1 paket vigne jolesi

1 kg sit

200 ml gilekli siit (pandispanyayi islatmak igin)
3 corba kasiJi un

3 corba kagiJi nisasta

ik dnce kremayi hazirliyoruz. Bir tencereye 1 su bardag siit lizerine 3 corba kasidi un ve nisastay! ekliyoruz.
Sdrekli tahta kasikla karistirlyoruz mama kivamina gelince kapatiriyoruz. Daha sonra sogumaya birakiyoruz ve
ayri bi kapta krem santiyi hazirliyoruz arkada yazdidi gibi bunlari dolaba koyuyoruz. Daha sonra gilekleri boyuna
kalin kalin kesiyoruz pastayi hazirimak icin genis servis tabagina pandispanyayi koyuyoruz. Islatmak igin gilekli
sit ile 1slatiyoruz. Kendi hazirladgimiz pasta kremasini lizerine sirliyoruz daha sonra kremanin izerine cileklerin
bi kismini koyuyoruz.Uzerine kalan pandipanyayi kapatiyoruz Gzerine krem santiyi sirllyoruz biraz dolapta
beklettikten sonra tizerine cilekleri diziyoruz cilekleri resimdeki gibi dizmek istiyorsaniz carpi 1sareti yapin
cileklerle bos kalan yerlere fazla fazla koyun kalan krem santiyle cileklerin kenarlarina tag yapin jéleyi kutunun
Uzerindeki tarife gbre hazirlayip bi firca yardimiyla strdin.

© lezzetler.com tarif no:75187 « adi:Gilekli Pasta * génderen:turmerik « indirme tarihi:18.04.2024 - 12:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-pasta-vt18859
http://www.tcpdf.org

