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CILEKLI PASTA

Sare Demirbas

Pandispanya igin:

6 yumurta

12 yemek kasigi un

12 yemek kasig seker

1 paket kabartma tozu
Kremasi:

5.5 su bardag st

1.5 su bardagi cilekli stt
10 kasik un

1.5 su bardagi seker

1 yumurta

1 paket pinar labne

ceviz blyUkliglinde tereyagdi
Uzeri icin:

1 paket cilekli krem santi
yarim su bardag gilekli sit
1 kg cilek

Keki islamak igin:

1 su bardag st

1 tath kasidi bal veya seker

Yumurtalar sekerle birlikte képlUrene dek ¢irpalim.elenmis unu ve kabartma tozunu da ekleyip yavasca
karigtiralim. Tabani kati yag ile yaglanmig ve un serpilmig kaba bu karigimi bogaltalim ve 180 dereceli firnda
pisirelim. Bu arada kremamizi yapalim. Once unu, sekeri ve yumurtayi 1 su bardagi sutle iyice ¢irpalim. Sonra
bitln sOtu bosaltip ocadin altini son ayar yakalim ve bi yandan ¢irparak kremamizi pisirelim. Kremamiz pismeye
yakin igine labneyi bosaltalim. Bir tasim daha kaynatip son olarak tereyagimizi karistirip ocaktan alalim.
Kremamiz soguduktan sonra blendirdan iyice gegirelim. Pastayi kalibin iginde soguduktan sonra ikiye keselim.
Pastanin ilk katini stitiin yarisiyla islayalim. Sonra kremayi giizelce siirelim. Uzerlerine yarim cilekleri de koyup
pastanin 2. katini yerlestirelim. Kalan siitle giizelce i1slayalim. Uzerine kremay! incecik siirelim. Ustiine de
dolapta beklemig krem santiyi dlizgiince surelim ve kalan gileklerle stsleyelim. Pastanin kenarlarina da ister
fistikla ister hindistanceviziyle sisleyebilirsiniz.
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