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CILEKLI PASTA

MALZEME: (5 Kisilik):

5 yumurta

250 gr. toz seker

150 gr. pudra sekeri

500 gr. cilek

750 gr. kara zim ya da ¢ekirdeksiz beyaz (ziim
Biraz cilek jélesi

125 gr. sOt kaymagi

YAPILISI

Bir kabin icinde yumurtalarin beyazini ¢irpip, icine 50 gr. toz seker ilave ederek kar haline getirin, karigima,
kalan gsekeri de koyun. Boylece hazirladiginiz karigimi pigirmek igin tininin ayarini 3 dereceye getirip kizdirin.
Pasta kalininin igine bir yagl k&dit serin. Malzemeyi icine bosaltin. Ustline biraz pudra sekeri serpip firina koyun.
40 dakika kadar pisirin Pisirdiginiz bu hafif pastay kaliptan ¢ikarmak i¢in biraz bekletin, soguyunca kaliptan
¢ikarin. Genig diiz ve yuvarlak bir tabagdin icine yerlegtirin. Yaglh kagidi Ustiinden alin. Bundan sonra sira pastayi
meyve ve kremayla stslemeye geldi. Bunun igin bir kabin icinde sitiin kaymagini kalan pudra sekerini de icine
katarak ¢arpin. Elde ettiginiz bu kremayla, bir enjektér yardimiyla pastannin etrafini sisleyin. Sonra ¢ilekleri ve
kara UzOmleri ayiklayin. Pastanin ortasina gilekleri koyun. Gileklerin etrafini da bir sira kara Gziimle susleyin.
Sonra bir kap i¢ine biraz gilek jolesiyle birka¢ kasik suyu karistirip, jéleyi eritin. Hazirladiginiz karisimi, patanin
ortasindaki cileklerin Ustlne yayin, pastanin etrafini kara Gzimlerle susleyin.
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