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CILEKLI PASTA

Malzeme:

10-12 adet hazir milféy hamuru

taze gilek

Uzeri icin :

200 ml krema

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Renkli sekerleme

krema icin :

1 kg sit

2 yumurtanin sarisl

150 gram toz seker

50 gram Bizim Mutfak Budday Nisastasi
50 gram Bizim Mutfak Teremyag

Krema icin sutl sos tenceresine alin. Yumurta sarilari, tozseker ve nisastayi ekleyip iyice ¢irpin. Kisik ateste
muhallebi kivamina gelinceye kadar kaynatin. Ocaktan alip Teremyag'i ilave edin. Teremyag eriyinceye kadar
karistinn. Sogumaya birakin. Muhallebinin kabuk tutmamasi i¢in arada bir ¢irpma teliyle karistirin. Uzerini
sUslemek i¢in krema ile pudra sekerini mikserle karigim iki misli oluncaya kadar ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi
yeterince katilagmasi i¢in buzdolabinda yarim saat kadar bekletin. Milféy hamurlarini yagh kagit serili firin
tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip
iinmaya birakin. Dikddrtgen kelepgeli bir kaliba sirasiyla kizarmig milféy, krema ve dilimlenmis taze cilekle
istediginiz gibi ¢ kat olacak sekilde yerlestirin. En son kata kremali karisimdan surdn, renkli sekerlemeler
serpistirin. Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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