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CILEKLI PASTA

Mert Yilmazer

2 bardak un

100 gram tereyagi

2 gcorba kagsigi misir nisastasi
1,5 cay bardag seker
3 adet yumurta

1 paket sit

1 paket sekerli vanilin
1 paket kabartma tozu
1 paket krem ganti

2 paket ¢ilek

Vanilyali dondurma

Tereyadi ve sekeri bembeyaz olana kadar ¢irpin yumurtalari teker teker ekleyin. TUm kuru malzemeleri eleyerek
bir kapta toplayin bir 8l¢t un karigimi bir 8l¢i st olacak sekilde degisimli olarak tereyagi karigimina yedirin.
Karisimi bir kek kalibina alip 1600 C isitilmig firnda 30 dakika pisirin. Sogumus keki 3 esit pargaya bolin. Kekin
ilk katinin Gzerine krem santinin yarisi ile ¢irptiginiz vanilyali dondurmay stirtin ve cilekleri yerlestirin. Hizli
calismaya dikkat ederek bir kek kati ve ¢ilekli karisimi daha ekleyin pastanin en Ustinu kek ile kapatin. Pastayi
derin dondurucuda 1 saat beklettikten sonra kalan santi ile sivayip cileklerle susleyin.

Fotograf "AJabey" tarafindan génderildi. 27.07.2020
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