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CILEKLI MUZLU PASTA

50 Gr Sana Hamurisi

2 Paket kabartma tozu

1,5 Su Bardag cilkli stt

1 GCay Bardagi cilek piresi

2 Paket paket krem santi (¢ilekli)
5 Adet yumurta

500 gr cilek

2 Adet muz

6 Kahve Fincani UN

yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képulrene dek ¢irpalim.cilek plresini erimis margarini ekleyip
¢irpalim.elemis unu kabartma tozunu ekleyip iyice karigtiralim. kalibr margarinle yaglayip un serpelim hamuru
kaliba bosaltip 170 derece isili firnda pigirelim kalibi icinde sogutarak ikiye keselim KREMASI IGIN, gilekli sit ile
krem santiyi koyulasana dek ¢irpalim alt ve Ust pargalarin kesik ylzlerine krem santi sirelim alt par¢anin tzerine
yaridan kesilen ¢ilek ve muz dilimlerini araliksiz dizelim pastanin Gst katini oturtalim pastanin yanlarini ve tizerini
kalan kremayla kapatalim cilekleri ve muzlar pastanin yanlarina ve Ustline araliksiz yerlestirelim pastayi buz
dolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis edelim
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