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CILEKLI MUHALLEBI

8 kisilik _
MALZEMESI

1 paket cilekli j6le

15 corba kasigi toz seker
7 ¢orba kagig! irmik
Yarim paket margarin

4 su bardag st
Sislemek icin cilek

On hazirlik olarak, jdleyi paketin (izerindeki tarife gére hazirlayin. Daha sonra genisce bir kek kalibina dkiin
(Dilerseniz icine gilek, frambuaz gibi meyveleri de koyabilirsiniz). Hazirladiginiz j6leyi buzluga koyup, donmasini
bekleyin. Bagka bir tencerede 15 ¢orba kasigdi toz seker, 7 ¢orba kasigi irmik, 4 su bardagi st ile yarim paket
margarini karigtirin. Orta ateste karigtirarak koyulasana dek pigirin. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alip,
sogumaya birakin. Soguturken arasira karigtirarak, tizerinin kaymaklanmasini engelleyin. Buzluktaki jGleyi
¢ikarin. Uzerine irmikli muhallebiyi dokin. Tekrar buzdolabina koyun. Tatl donup, katilastiyi zaman
buzdolabindan alin. Diiz bir tabaga ters ¢evirip koyun. Ortasina ¢ilek doldurun. Dilimleyerek soguk servis yapin.

ML® Cilek Riyasi icin tiklayin
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