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CILEKLI MINI LEZZETLER

Anadolujet Magazin

1 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

1 tatl kasidi Hindistan cevizi

1 corba kasigi tuzsuz tereyag

1 yumurta

1 ké&se dolusu iri dogranmis cilek

1,5 cay bardag toz seker

1 paket vanilya

Kremasi igin:

1 su bardagi pudra sekeri

1 ¢orba kasigi dolusu tereyadi veya margarin
8 corba kasiJi labne peyniri veya tuzsuz lor
Taban igin:

1 paket iyice ufalanmis yulafli biskvi

Biskuvileri ufaladiktan sonra erimis tereyagdina ekleyerek karigtirin. Bu karsisimi ufak kek kaliplarinin altina hafif
bastirarak esit halde yayin ve bu sekilde kaliplari buzdolabina koyun. Dizgln bir alt dolgu olmasi igin 40 dakika
bekletin. Daha sonra bir kAsede yumurta ve pudra sekerini ¢irpin. Labne peyniri, hindistan cevizi, vanilya ve unu
da ilave edip iyice karigtirin. Dolaptan ¢ikardiginiz kek kaliplarina biraz dogranmis cilek , Gzerine de
hazirladiginiz hamuru esit miktarda ekleyin ve 150 derece isitiimis firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pisirin.
Soguduktan sonra dilerseniz Gzerlerini ¢ilek marmelatiyla stsleyerek servis yapabilirsiniz.
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