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CILEKLI MINI KUPLAR

Zeynep Gurkaynak

1/2 Kg. Gilek

1 Kase Portakal Suyu

1 Cay Kasig Portakal Kabugu Rendesi
1 Lt. Sit

1.5 Su Bardagi Toz Seker
3 Corba Kasigi Un

1 Corba Kasigi Nisasta
100 Gr. Tereyad!

1 Paket Vanilya

Cilek parcalari

nane parcalari

badem parcalari

findik pargalari

1 Paket Kedidili Biskuvi

Bir tencereye unu, nisastayi (tercihen elekten gegirilerek) ve toz sekeri koyarak ¢irpma teliyle karigtiralim. Sttd
ekleyelim ve karistirmayi strdirelim. Orta hararetli ateste surekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye dek
kaynatalim. Sonrasinda ocagin altini kisalim ve 5 dakika daha karistirarak pigirelim. Tencereyi ocaktan alalim.
Tereyadi ve vanilyamizi karigsima ekleyelim. Bu kez mikserle, 10 dakika daha ¢irpalim. (Kivami akiskan olmali,
kati olursa azar azar sut ekleyerek acabiliriz.) Bu islemin ardindan pudingimizin sogumasini bekleyelim.
Soguyan pudingimizi, 5 dakika daha girpalim. Kaselerimizi ¢ikaralim. Her kasenin altina birer dolu kasik puding
koyalim. Kedidili bisklvilerimizi Gge bélelim (pandispanya kullanacaksak, pandispanyayi kip kip keselim).
Portakal suyu ile portakal kabudu rendesini karistiram. Kedidili biskGvilerimizi, portakal suyuyla islatalim ve
kaseye koydugumuz pudingin Uzerine dizelim. Sonra tekrar bir kasik puding, bir sira kedili bisklvi koyarak
kasemizi dolduralim. En Ustin0 yikayip dogradigimiz cileklerle susleyelim. Dilersek, nane yapraklari ve
dévilmus findik/badem ile stsleyelim.
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