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CILEKLI MINI ALMAN PASTASI

https://www.elele.com.tr

Keki igin:

4 yumurta

Yarim su bardag toz seker
4 yemek kagig 1k sut
1.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
50 g tereyadi

Arasi icin:

4 tath kasigi cilek receli
6 cilek

Kremasi igin:

200 ml krema

1 paket cilekli toz puding
7-8 cilek

1 su bardag st

Uzeri icin:

Gilek

Pudra sekeri

Keki i¢in yumurta, toz seker ve sitl mikserle 5-6 dakika ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip
karigtinin. Hamuru yaglh kagit serili kelepgeli yuvarlak bir kaliba aktarin. Tereyagini eritip hamurun tzerine
gezdirin. Onceden isitilmis 160 derece firinda kizarincaya kadar pisirip sogumaya birakin. Kremay hazirlamak
icin krema, toz puding, sUt ve gilekleri derin bir kaseye alip bir mikser yardimiyla ¢irpin. Soguyan keki
enlemesine ortadan ikiye kesin. Her iki par¢adan da yuvarlak bir kurabiye kalibiyla parcalar kesin. }
Yuvarlaklardan altta kalacak kisimlara birer tath kagigi cilek regeli strtip tizerine gilekli kremadan yayin. Uzerine
dilimlenmis ¢ilek koyun. Dider bir yuvarlak parca ile kapatin. Uzerini gilekle sUsleyip pudra sekeri serperek
servis yapin.
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