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CILEKLI MILFOYLER

3 adet milféy hamuru

50 g (5 ¢orba kasi§i) esmer seker

60 g (3 ¢orba kasiJ!) toz seker

6 ¢orba kasiJi nisasta

4 adet yumurta sarisi

500 ml sit

1 adet vanilya gubugu

cilek

Carte d[?1O0r Cilekli ve Kaymakli Dondurma.

Milfdy hamurlarini agip, ¢atalla delin. Esmer sekeri Ustlerine serptikten sonra buzdolabinda 30 dakika kadar
dinlenmeye birakin. Yaglh kagit yaydiginiz firn tepsinize dizip, 6nceden 200 ° C[?de isitilmig firninizda 20-25
dakika kadar pisirip sogumaya birakin. 3 corba kasigi toz seker ve 6 ¢orba kasig nisastayi karistirma kabina
koyun. 4 adet yumurtanin sarisi ve 350 ml s(tu ekleyip iyicene ¢irpin. Geriye kalan 150 ml s(td, 1 adet vanilya
¢ubugu ile kaynatin. Nisastal karigimi tekrar ¢irpip, kaynayan site ¢cirpmaya devam ederek yavasca ilave edin.
Homojen bir kivama gelinceye kadar surekli karistirarak pisirin. Milfdy hamurunun tekini servis tabagina alin.
Hazirladiginiz kremayi Ustline yayin. 4 adet gilegi uzunlamasina dorde kesip Ustiine yerlegtirin ve iglemi
tekrarlayin.Sonuncu milféy(in Ustline Carte d[?Or Gilekli ve Kaymakli Dondurma toplarini yerlestirip servis yapin.
En Ustline de hazirladiginiz sekerli gilekleri koyun. Sekerli gilekler tarifi : 200 g ¢ilegi ayiklayin. 7 gorba kagig
pudra sekerini ekleyip karistirin. Ustlini sikica kapatarak buzdolabinda 1 [?] 2 saat bekletin.
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