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CILEKLI MILFOY

6 adet yumurta,

yarim su bardag un,
yarim su bardag nisasta,
yarim litre sOt,

1 su bardagi tozseker,

3 adet milféy hamuru

Yumurtalari, unu, nisastayi ve sekeri bir kapta iyice karistirin. Sttt ve gubuk vanilyayi bagka bir tencereye
aktarin. Siit iindiginda gubuk vanilyay: ¢ikarin. Yumurtali karigimi azar azar ve surekli karistirarak stiin Gzerine
ilave edin. Kisik ateste karisim koyulasana dek pigirin. Ocagin Uzerinden indirerek sogumaya birakin. lyice
soguduktan sonra tereyagini ¢irpma teli ile karistirarak vanilyall kremaya yedirin. Milféyleri ortadan ikiye kesin.
Hafifce yaglanmig firin tepsisine dizin. Kizarana dek pigirin. Bir kat milfdytin tGzerine krema sikacagina
doldurdudunuz kremayi sikin. Ince dilimlenmis cilekleri dizin. Diger milféyl yerlestirin. Ikinci porsiyona da krema
ve cilekleri bu sekilde dizin. Servis yapin.
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