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CILEKLI MILFOY

350 gr. derin dondurulmus milféy hamuru,
1 kilo ¢ilek,

100 gr. pudra sekeri,

1 limonun suyu ve rendelenmis kabugu,

8 yaprak jelatin (seffaf),

500 g stizme yogurt,

3 yemek kasigi seker,

75 gr. beyaz ¢ikolata.

Hamuru ¢ézlimeye birakin, firini 200 derecede isitin. Hamur pargalarini Ust Uste koyun ve tepsi buyUkligiunde
acin. Tepsiyi kagitlayin, hamuru kagidin Ustiinde, birkag yerine ¢atal batirarak yaklasik 15 dakika pisirin.
Cilekleri bol suda yikayin, saplarini ayiklayin. En diizginlerinden 8 tane segin ve garnitir icin saklayin. Geriye
kalanlari ortadan kesin. Bunun yarisini mikserde pure haline getirin ve bir slizgegten gegirin, 6bir yarisini dérde
boliin.

Pismis hamuru enine keserek ilinmaya birakin. Pudragekerini 1 tatl kasigi ve 2-3 yemek kasidi cilek puresi ile
karistirip, hamurun yarisina stiriin ve 8 esit pargaya bolin.

Jelatini soguk suya bastirin. Yogurdu pure, seker, limon suyu ve limon kabudu rendesi ile karigtinin. Jelatini sikip
kalan pdre ile kanistinin. Jelatini yogurtlu karisima katin, ¢ilek pargalarini atin, kremayi biraz sertlesmeye
buzdolabina kaldirin.

Cikolatayi eritin, hamurun 6teki yarisina striin. Gikolata kuruduktan sonra hamuru bir folyo pargasinin tstine
alin, folyonun kenarlari 4 cm yukseklikte olmali. Kremayi dékin, 3 saat sogumaya birakin.

Parcalari yan yana kremanin tstline koyun, tarti kesin. Cilek ile sts yapin.
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