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CILEKLI MILFOY

https://migros.com.tr

4 adet milféy hamuru
400 gr. cilek

3 su bardag st

1 su bardagi toz seker
1/3 su bardagi un

1 yumurta sarisi

1. SUtl bir tencereye aktarin.

2. Ardindan un, yumurta sarisi, vanilya ve toz sekeri ekleyin.

3. Topaklanmamasi igin surekli karigtirin. Kisik ateste 5-6 dakika pisirin.
4. Tencereyi atesin Uzerinden indirerek, sogumaya birakin.

5. Milféy hamurlarini ikiye kesin ve yagli kagit serilmig tepsiye dizin.

6. Onceden isitilmis 175 derece firinda hamur kizarana dek pisirin.

7. Hamurun kabaran kisimlarini bigakla kesin.

8. lhnmig milfdydin Gzerine soguk kremay! yayin.

9. Uzerini gileklerle sUsleyerek, servis yapin.
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