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CILEKLI LOKUM

5 bardak seker

4 bardak su

1 kasik margarin

4 kaglk nisasta

1 bardak hindistancevizi

1 cay bardag: cilek recelinin suyu
1 cay bardadi pudra sekeri

Seker, 4 su bardagi su ile kaynatilip kdpUkleri alinir.

Nisasta 1 bardak su ile ezilip kaynayan sekerli suya margarin ve gilek recelinin suyunu ilave edilir. Karigtirarak
pigirilir. Koyulagtirilir. ]

Lokumun kivami dyle anlagilir: Igine temiz bir kagik batirilip sogutulur. Sakiz gibi uzuyorsa olmustur.
Hindistancevizi serpilmis tepsiye bosaltilip yayilir. Uzerine biraz nisasta serpilir ve bir gtin bekletilir.kuruve serin
yerde

Ertesi gin dilimleyip pudra sekeri serpip servis edilir
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