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CILEKLI KURABIYE

2 su bardagi un,

bir tutam tuz,

50 gram margarin,

1,5 corba kasi§i tozseker,
8 corba kagsiJi sUt,
Uzerlerine sirmek icin siit,
yarim kilogram gilek

Elenen unun igine tuz ve oda sicakligindaki margarini katin. Malzemeyi yogurun. Ardindan gekeri ekleyin. Biraz
daha karigtirip sttt ekleyin. lyice yogur-dugunuz hamuru diiz ve hafifge unlanmig zemine alin. Merdane ile 2
santimetre kalinliginda agm. Cay bardagdi yardimiyla 12 adet yuvarlak kesin. Uzerlerine firca yardimiyla sit
sdrtin. Yaglanmusg firn tepsisine siralayin. Firinin orta rafina koyup 180 derecede altin rengi olana kadar pisirin.
Finndan ¢ikarip enlemesine ikiye bélin. Soguduktan sonra arasina kremayi siriin. Ikiye bélinmus cilekleri
yerlestirin. Tazeyken servis yapin.
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