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CILEKLI KURABIYE

https://migros.com.tr

1 su bardagi un

1/4 su bardagi pudra sekeri
60 gr. tereyag!

1/3 su bardagdi krema

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

1 limonun suyu

1 su bardag ¢ilek

1. Un, pudra sekeri, kabartma tozu, tuz ve tereyagdini yogurun, tGzerine de kremayi ekleyin.

2. Kip kip kestiginiz ¢ileklerle limon suyunu da koyup, diger karisima ilave edin.

3. Finn tepsisinin Gzerine yagh kagidi serdikten sonra, kasik yardimiyla hamurdan parcalar alip, tepsiye
yerlestirin. .

4. Siraladiginiz hamur pargalarinin Ustline de seker serpin. Onceden isitiimis 190° firnda 20 dakika pisirin.
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