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CILEKLI KRISTAL PASTA

1 Paket Sana Hamurisi

1 Adet vanilya

1 Adet kabartma tozu

2 Yemek Kasigi misir nisastasi
1 Bardak seker

2 Adet ¢ilek aromali j6le

1,5 Kg. cilek

3 Bardak un

3 Adet yumurta

1 Bardak st

1 Adet krem santi

1 Cay Kasigi Badem Aromasi

1. Yumurta ve sekeri koyu bir kivam alana kadar ¢irpin. SUt, su ve sivi yadi ekleyerek karistirin. Un, kabartma
tozu ve vanilyayi elekten gegirerek hazirlayin. Karisima azar azar ekleyerek kek hamurunu hazirlayin.

2. Yaglanmig 26cm lik kelepgeli kaliba hamuru bosaltin. 180 derecede 6nceden isitiimis firinda icini cekene
kadar pisirin.

3. Krema igin, krem santi hari¢ tim malzemeleri tencerenin iginde ¢irpma teli ile karistirin. Kati bir kivam alana
kadar pisirin. Sogumaya birakin. Soguduktan sonra kabartmak igin mikserle ¢irpin. Krema havalanip
kabaracak, i¢cine bir poset krem santi ekleyip ¢irpmaya devam edin, kati olursa bir yemek kasigi sit
ekleyebilirsiniz.

4. Gileklerin 250 gr kadarini bir gorba kagigi pudra sekeri ve bir gorba kasigi su ile pigirin. Sogumaya birakin.

5. lki paket gilek aromali j6leyi Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Hazirlarken icine kiip dogranmis cileklerden
bolca koyun.

6. Ben tim malzemeleri bir glin dnceden pisirip hazirladim, dinlendirdim. Bu sekilde ¢cok daha iyi sonug aliniyor.
Sira hepsini bir araya getirmeye geldi.

7. Keki ortadan iki esit pargaya ayirin. Ust parganin bombe yaparak kabarmig kismini ¢ikarin ve Ust ytzeyi ince
bir bigakla traglayin.

8. Hazirladiginiz ¢ilek sosunu ara katmanlara surlp yedirin. Bu sos dilimlerin nemli olmasini ve yodun ¢ilek
lezzetini saglayacak. _

9. Gilek sosunun Uzerine kremanin yarisini sirerek yedirin. Dogranmig cilekleri ara kata esit olarak dagitin. Ikinci
kati Uzerine yerlestirin. Kalan kremayi da ikinci katin Gzerine d6kin ve esit sekilde dagitin.

10. Hazirladiginiz gilekli joleyi en tste karigik bir sekilde yerlestirip, bastirarak yapismasini saglayin. Bu
islemlerin tmUnU kelepgeli kalip iginde yapin. Isiniz bitince kelepgeyi ¢ikartabilirsiniz. Tamamlanmig olan
pastayi bir kag saat bu sekilde kelepgesiyle buzdolabinda dinlendirdim. Sunumdan bir kag¢ saat dnce kelepgeyi
¢ikardim. Pastanin yan ylzeylerine ince dilimledigim gilekleri yapistirdim.
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