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CILEKLI KREMALI POFUDUKLAR

2 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

2 yemek kagigi misir unu

4 yemek kagigl un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 su bardagi krema (cirpilmig)
Yarim su bardagi pudra sekeri
250 gram cilek

Firni dnceden isitin. 12 kiiguk tartdlet kalibini yaglayin. Yumurtalar mikserle krema halini alana kadar ¢irpin.
Sekeri kasik kasik ekloyip girpmaya devam edin. Unlari Gi¢ kez eleyip yumurtal karisima ilave edin. Kabartma
to/unii ekleyin. Karisimi hazirlanan kaliplara bélistirin. Orta i1sida 8 dakika pisirin. Firindin alip sogumaya
birakin. Gilekleri temizleyip dograyin. Kremayla pudrasekerinin yarisini ¢irpin ve gilekleri ekleyin. Krema
karigsimini pandispanyalarin yarisina dékun. Kalanlan d.i Gstiine értuin. Pudrageker serpip servis yapin.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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