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CILEKLI KREMALI MILFOY PASTA

4 yaprak milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi
Yarim kg cilek

1 paket cilekli krem santi

4 corba kasig! pudra sekeri
1 su bardagi soguk st

Milféy hamurlarini ¢6zdirdiikten sonra kalp seklindeki kalipla kesin. Firin tepsisine dizip, tzerlerine yumurta
sarisi surin. Onceden isitiimig 190C firinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip, sogumaya birakin. Soguduktan
sonra, milfdy hamurlarini enlemesine ikiye kesin. Cilekli krem gsantiyi sutle birlikte mikserde ¢irpin. Gilekleri
yikayip, Uzerine 2 gorba kagigi pudragekeri serpin. Gileklerin yarisini ve gikan sekerli gilek suyunu blenderden
gecirin. Gilek suyuna, kalan 2 corba kasigi pudrasekerini ekleyip, karistirin. Ikiye béldiginiz milféy hamurlarinin
yarisina kremay! surrtip, Uzerlerine ¢ilek yerlestirin. Diger milféy hamurlarini Gzerlerine kapatin. Gilek suyundan
hazirladiiniz sosu gezdirin.
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