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CILEKLI KREMALI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag@i toz findik
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

Tart kalibinin i¢ine yumusak margarin strtiyoruz. Mantolamak icin, icine mor haghas serpiyoruz. Tamamen mor
hashasgla kapliyoruz. Kekini hazirlamak igin, yumurtalar karigtirma kabina kiriyoruz. Toz sekeri déklyoruz ve
mikserle iyice beyazlayip kdplrene kadar cirpiyoruz.

Siviyagini ve sutiin( dékerek ¢irpmaya devam ediyoruz. Toz findigi ekliyoruz. 5 ¢corba kagig tepeleme un
koyuyoruz. 3. kasigi koyarken kabartma tozunu ve vanilyayi da ilave ediyoruz. lyice ¢irpiyoruz ve mantoladigimiz
kaliba dékiyoruz.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirmeye bagliyoruz. Kek kabarinca dereceyi 160’a disurerek
pisiriyoruz.

Kremasi i¢in, sutl tencereye doékiyoruz. Nisastayi, piring ununu, vanilyayi ve toz sekeri ilave ediyoruz.
Kremamizi ¢irpma teliyle karistirarak pigiriyoruz. Kivami koyulagip géz géz olunca altini kapatiyoruz. Pisirdigimiz
kekin ilk sicakhdi ¢ikinca servis tabagina ters geviriyoruz. Ortasindaki gukur kisima kremayi déklyoruz.
Kremanin kabuk baglamasi i¢in birakiyoruz. Cilekleri dograyicidan gegirerek pire haline getiriyoruz. Kremanin
Uzerine pUreyi ddkerek servis ediyoruz.
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