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CILEKLI KREMA (BARDAKTA)

Necip Usta

4 yaprak jelatin

3 yumurtanin beyazi

180 gr. toz seker

1/2 limonun suyu

350 gr. cilek presi

500 gr. vurulmus krem santiye

Jelatini kendisine goére bol soguk su veya mimkinse buzlu suda bir saat islatip kiigUk bir kaba ¢ikariniz. Gukur
celik veya porselen veya pirex cam kaba yumurta beyazi ve toz sekeri ilave ediniz. Kabi bir sicak suyun igine
oturtup, bir yumurta vurma teli ile dikkatlice karistirarak ilik valiyette igindeki sekeri eritiniz. Sicak sudan ¢ikarip
iyice sertlesip kar gibi oluncaya kadar telle vurunuz. Jelatini kabi ile sicak suyun i¢ine Oturtup erimesini temin
ediniz. Hemen vurulmus yumurta beyazini, i¢ine gilek plresini, krem santiyi ve limon suyunu ilave edip kevgirle
dikkatlice kanistirarak yediriniz. Hemen bardaklara bosaltip buzdolabinda soguyunca arzu ettiginiz zaman servis
ediniz.
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