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ÇİLEKLİ KREM TATLISI

150 Gr Sana Hamurişi
1 Kg. süt
1 Avuç çikalata rendesi
500 gr çilek
1 Adet yumurta sarısı
1 Adet vanilya
2 Çorba Kaşığı un
2 Çorba Kaşığı nişasta
1 Bardak şeker

Sütü, un, nişasta, şekeri ve yumurtayı bir tencere koyup çırpın. Kısık ateste göz göz olup koyulaşıncaya kadar
bişirin. Margarin ilave edin, ateşten alın. küçük kaselere ve büyük cam tepsiye çilekleri koyun, 1 gece dolapta
bekletin. Çikolata rendesini koyup servis edin.

© lezzetler.com tarif no:81697 • adı:Çilekli Krem Tatlısı • gönderen:xayale • indirme tarihi:20.09.2024 - 13:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-krem-tatlisi-vt60125
http://www.tcpdf.org

