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CILEKLI KOPUK PASTA

4 adet yumurta

1 cay bar. seker

1 paket toz cilekli jéle

1 kahve fincani misir nisastasi
4 su bar. sit

1 yemek kasigi margarin

700 gr. cilek

2 yemek kasigi pudra sekeri

Gileklerimizi temizleyip yikiyoruz. Robotta plre haline getiriyoruz. Bir kenara aliyoruz.

Sekeri ilave edip ¢ipmaya devam ediyoruz.

Jole ve nigastay da katip ¢irpiyoruz.

S0tu ekleyip tekrar ¢irpiyoruz.

Ocagin altinl yakip muhallebi kivamina gelene kadar orta ateste karistirarak pisiriyoruz, ve margarini ekliyoruz.
Pure haline getirdigimiz cileklerden bir bardak ayirip geri kalanini muhallebinin i¢ine dékup 3-4 dakika daha
kaynatiyoruz ve ocagi kapatiyoruz.

Buzluga dayanikli diledigimiz bir kaba déklyoruz.

Buzlukta 5 saat bekletip ¢ikarttiktan sonra sicak su olan bir kapta 3-4 dakika bekletip servis edecegimiz tabagda
ters diz ediyoruz.

Ayirdigimiz gilek piresine 2 yemek kasigi pudra sekeri ekleyip karigtirarak kaynatiyoruz. Biraz ilininca
pastamizin Uzerine déklyoruz.
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