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CILEKLI KOLAY STRUDEL

5 adet yumurta

3 kg yogurt

1 su bardagi tozseker
125 gram margarin

1 paket kabartma tozu
1 ¢corba kasigi nisasta
2 paket vanilya

Bir tencerenin igine tilbent serip, Uzerine yogdurdu dokun ve bir gece bu sekilde bekletin. Ertesi gin tilbentte
kalan yogurda yumurta, eritilip sogutulmus margarin, tozgeker, nigasta, kabartma tozu ve vanilya ilave edip
¢irpin. Orta boy yuvarlak bir kaliba yagh kagit serin. Uzerine hamur malzemesini bosaltin. Onceden isitilmis 160
C firnda 1 saat kadar pisirin. Soguyunca servis tabagina alin. Dilimleyerek servis yapin.
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