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CILEKLI KEDIDILI PASTASI

150 gr sana yagi

1 pk toz santi

1 kase ¢ilek

1 su bardag st
kremasi igin:

3 su bardag st

1 yemek kagigi nisasta
2 yemek kagsigi granil kahve
2 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker
Uzeri igin:

2 yemek kagsigi seker

1 kase ¢ilek puresi

Kedi Dili Pastasinin Yapilisi: Servis edeceginiz pasta tabaginin ortasina, pasta ¢gemberini Koyun. Kedi dili
bisklvileri sttle i1slatip, hem dik durmasi hem de pasta kalibinin boyuna gére ayarlanmasi i¢in kedi dillerinin altini
kesip, pasta kalibinin etrafina ¢it gibi siralayin. Tabanina bir sira kedi dili biskUvileri siralayin. Yulafli biskviyi
ufalayin. Margarinle karigtirip tabandaki kedi dili biskUvilerin Gzerine dékiin. Uzerine kestiginiz kedi dili altlarini
yerlestirin. Bir k&senin iginde toz seker ile gilek piresini karistirip tabandaki kedi dili bisklvilerin Gzerine dékun.
Krema malzemelerini tencereye alin ve ocakta kivamini alana kadar pisirin. Pigsen kremayi ¢ilek plresinin
Uzerine bosaltin. Toz krem santiyi sttle birlikte ¢irpin ve sogumus olan kremanin tzerine bosaltip yayin. Son
olarak da bir kése c¢ilegi ortadan ikiye béllp, krem santinin Gzerinden susleyin. .Kedi dili pastamizi bir gece
buzdolabinda beklettikten daha sonra servis edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.06.2023
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