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CILEKLI KAZANDIBI

Makbule Okumus

200 gr cilek

500 gr sit

1,5 ¢ay bardag@i piring unu
1 su bardagi seker

1 yumurta sarisi

1 fincan hindistancevizi

1 cay bardagdi nisasta
yarim paket vanilya

Bir tencereye hindistancevizini, sekeri ve sutl koyarak kaynatin. Bagka bir kapta yumurta sarisini, nisasta ve
piring ununu sulandirarak karistirin. Yavas yavag sutin igne dokun ve 5 dk kaynatin. Gilekleri kligk kiglk
dograyin. Tencereye ¢ilekleri ve vanilyayi ilave edip karistirin. Sonra tepsiye dokin. Soguyana kadar bekleyin.
Soguduktan sonra keserek servis yapin.
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