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CILEKLI KALPLI KUP KEK
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120 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
220 gr. seker

2 yumurta

150 gr. un

1 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

120 ml. sit

Yarim limon kabugu rendesi ve suyu

Yag ve sekeri birlikte yumusak ve kabarik bir kivama gelene kadar ¢irpin. Girpmaya devam ederken birer birer
yumurtalar ekleyin. Ayri bir kaba, un, karbonat ve tuzu koyun. Yumurtali karisim igine bu unlu karigimdan biraz
ekleyip ¢irpin. Sonra biraz sutten ekleyin. Ardindan tiim malzemeyi yagl karisima ekleyin. Limon suyunu ve
kabugunu da katip kup kek kagitlarina bélusturin. Hazirladiginiz kalibin 3/4'Gnd dolduracak sekilde hamuru
kaliplara bolustirtun. 160 derecede isitiimig firnda 20 dakika kadar pisirin.

Hazir gilekli pudingi paketinde yazdigi gibi hazirlayin, sogutun. Kekin tepesinde kalp seklinde kalipla bir bélim
kesin. Gilekli pudingi bu bélime doldurun. Uzerine pudra sekeri serpin.
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